
  
  

Sashimi de maquereau, gel de cornichon, crème 

au wasabi & concombre brûlé, jalapeño  

  
  

Tartare d’encornet, savarin de  

topinambour & coco, toum, romarin brulé 
  
  

Lotte marinée au miso, mousse de maïs grillé,  

girolles & haricots verts, ketchup de cèpes  

  
  

Veau au sel d’épices, tomates & blettes,  

coques à l’orange, “terre-mille ” au poivre 

  
  

Jardin de Beersel, glace à l’oseille & poivre,  

coulis de concombre, céleri & citron vert 

  
  
  
  
  
  

200 € - 5 séquences 

155 € - 3 séquences “à la carte ” 


