


Ceviche de moules de Zélande, mayonnaise de 
coriande, sorbet “Leche de Tigre ”

Langoustines écossaises en trois textures, 
kalamansi, huile de curry

Steak de fenouil grillé, tomates confites, 
sauce Choron

Rouget barbet en écailles croustillantes, épinards 
aux fleurs, jus d’arêtes à la sobrassada

Canard de Challans cuit au feu de bois, 
navets glacés & cassis acidulé, 

pommes château au jus de canard

Dessert de notre pâtissier Nicolas

245 € - 6 séquences  245 € - 6 séquences  
165 € - 3 séquences (au choix)165 € - 3 séquences (au choix)

Mathieu Goelen


